«Ұлттық сүтқышқыл өнімдерінің биотехнологиясы» бойынша

СӨЖ және СОӨЖ жоспары
	№

п/п
	Семинар сабақтарының тақырыптары
	Сабақтың мақсаты
	Тапсырмалар


	Бақылау түрі
	Тапсыру уақыты
	Макс, балл,

%

	1
	Сүт өнімдерінің  микрофлорасы Ұлттық сүтқышқыл  микрофлорасы, маңыздылығы өнімдерінің түрлері мен 
	Микроорганизмдердің таза дақылдарын алу әдістері мен олардың  қоректенуі мен өсуі және оларға сыртқы факторларының әсері жайында сипаттама беру.
	Ұлттық сүтқышқыл өнімдерінің түрлері мен маңыздылығы (айран, қымыз, шұбат т.б.)


	Жазбаша мәлімет дайындау 


	3 апта
	25

	2
	Сүзбе, сырдың түрлері және өндіру процесінің технологиялық схемасы
	Сүзбе, сырдың препараттардың  маңыздылығына сипаттама беру
	1. Сүзбелер түрлері, микрофлоралары және өндіру процесінің технологиялық схемасы 

2.   Сырдың түрлері және өндіру процесінің технологиялық схемасы, олардың құрамына кіретін микроорганизмдер және олардың маңыздылығы
	Презентация 
	8-ші

апта
	25

	3
	Сүт қышқылды өнімдер, сусындар алу битехнологиясы 
	Сүт сарысуын өндірудегі сүқышқыл бактерияларға сипаттама беру
	1. Сүт сарысуының физика-химиялық қасиеттері

2.  Сүт сарысуын өдірудегі сүқышқыл бактерияларына сипаттама беру
	Жазбаша мәлімет дайындау 


	12 апта
	25


